
ADHÉRER À L’EXCELLENCE, 
L’INNOVATION ET AU FUTUR DE 
NOS MÉTIERS
+ Sélection des entreprises et des 
o�res d’emploi/stage afin d’optimiser 
l’avenir professionnel de nos étudiants.

+ Organisation de nombreux 
évènements dédiées au recrutement et 
au networking à la rencontre de nos 
étudiants 

+ Développer nos liens en construisant 
ensemble des partenariats stratégiques 
soutenant les valeurs et savoir-faire de 
l’Institut Paul Bocuse.

STAGES & EMPLOIS :
MODE D’EMPLOI

RDV sur notre site :  
network.institutpaulbocuse.com

UNE ÉQUIPE À VOTRE ÉCOUTE

Pour nous contacter :
relations.entreprises@institutpaulbocuse.com ou 04 26 20 97 59

SOLENN BOSSARD   |

VALERIE CHABASSIER   |

FLAVIE MARTINEZ   |

ANAÏS KREMER   |

CLEMENT MOUSTACHI   |

   Responsable des Relations Entreprises

   Chargée de Projets Relations Entreprises

   Chargée de Projets & d’Événements

   Chargée d’Événements 

  Chargé de Projets Relations Entreprises

ENTREPRISES
DÉPOSEZ VOTRE
OFFRE D’EMPLOI

ENTREPRISES
DÉPOSEZ VOTRE
OFFRE DE STAGE
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BACHELOR MANAGEMENT
INTERNATIONAL DES ARTS CULINAIRES
1ÈRE ANNÉE 

MASTER’S DEGREE CULINARY
LEADERSHIP & INNOVATION

2022
2023

DEC JAN FEV MAR AVR MAI JUIN JUILL AOU SEPT OCT NOV DEC

STAGE OU EMPLOI MINIMUM 4 MOIS

6 mois maximum

Stage, MIT ou Emploi

Stage  ou Emploi

Stage 6 mois, MIT ou Emploi
Stage 6 mois  ou Emploi

CALENDRIER DES STAGES 2022-2023

6 mois maximum

JAN
2024

2ÈME ANNÉE 

3ÈME ANNÉE

BACHELOR MANAGEMENT 
INTERNATIONAL DE L’HÔTELLERIE
1ÈRE ANNÉE 

MSC INTERNATIONAL
HOSPITALITY MANAGEMENT

2ÈME ANNÉE 
3ÈME ANNÉE 
4ÈME ANNÉE (SPÉCIALISATION) 

BACHELOR MANAGEMENT
INTERNATIONAL DE LA RESTAURATION 
1ÈRE ANNÉE 
2ÈME ANNÉE 
3ÈME ANNÉE 
4ÈME ANNÉE (SPÉCIALISATION)

BACHELOR MANAGEMENT
INTERNATIONAL DE LA PÂTISSERIE 
1ÈRE ANNÉE 
2ÈME ANNÉE 

STAGE DE 4 MOIS STAGE DE 4 MOIS

STAGE  DE 4 MOIS STAGE DE 4 MOIS

STAGE MINIMUM 6 MOIS

STAGE DE 4 MOIS

STAGE DE 4 A 5 MOIS

STAGE DE 6 MOIS

STAGE OU EMPLOI MINIMUM 6 MOIS

STAGE OU EMPLOI MINIMUM 4 MOIS, MAX 6 MOIS

STAGE DE 4 MOIS

STAGE DE 4 MOIS

STAGE DE 6 MOIS

STAGE OU EMPLOI MINIMUM 6 MOIS

STAGE DE 4 MOIS
STAGE DE 4 MOIS
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BACHELOR MANAGEMENT INTERNATIONAL DES ARTS CULINAIRES

1ÈRE ANNÉE 

MASTER’S DEGREE CULINARY
LEADERSHIP & INNOVATION
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STAGES & EMPLOIS : POSTES & FONCTIONS VISEES

2ÈME ANNÉE 

3ÈME ANNÉE

BACHELOR MANAGEMENT INTERNATIONAL DE L’HÔTELLERIE

1ÈRE ANNÉE 

MSC INTERNATIONAL
HOSPITALITY MANAGEMENT

2ÈME ANNÉE 

3ÈME ANNÉE 

4ÈME ANNÉE

BACHELOR MANAGEMENT INTERNATIONAL DE LA RESTAURATION 

1ÈRE ANNÉE 

2ÈME ANNÉE 

3ÈME ANNÉE 

4ÈME ANNÉE 

BACHELOR MANAGEMENT INTERNATIONAL DE LA PÂTISSERIE 

1ÈRE ANNÉE 

En fonction de leur programme de formation ainsi que de leur avancement dans celui-ci, nos étudiants se positionnent sur des postes 
en stage/emploi adaptées à leur niveau de compétences acquises ainsi qu’à l’exigence de leur programme. Vous trouverez ci-dessous 
une synthèse des fonctions visées par année et cursus. 

Commis de cuisine / Commis tournant / Demi-Chef de partie / Traiteur Evénementiel … 

Demi-Chef de partie / Chef de partie

Chef de partie / Second de cuisine / Chef de cuisine / Chef à domicile / Consultant culinaire / 
Assistant chef de projet culinaire / Assistant Administratif cuisine / Econome / Assistant F&B / Marketing culinaire / Commercial culinaire / R&D…

R&D culinaire / Créateur d’entreprise / Développeur de concepts / Innovation Manager / Food Designer 
Manager de restauration à thème…

Commis à Chef de rang restauration d’hôtel polyvalent en F&B / Room Service/ Bar / Petit-déjeuner/ Banquets / Assistant /  
Gouvernant / Concierge / Agent de réservations / Guest Relation / Réceptionniste… 

Commis à Chef de rang restauration d’hôtel polyvalent en F&B / Room Service/ Bar / Petit-déjeuner/ Banquets / Assistant / Réceptionniste / 
Gouvernant / Concierge / Guest Relation / Assistant Comptabilité / Finance / Cost Control / RH / Commercial / Marketing / Event…
 

Assistant de Direction / Assistant Manager / F&B /  Consulting / Développement / Marketing & Ventes / Finance / F&B Manager / 
Event Manager / Négociant en vins & spiritueux / Business Developer / Revenue Management / Réception / Assistant Responsable Qualité …

Assistant de Direction / Assistant Manager / Développement stratégique / Marketing & Ventes / Consulting / 
Business Analyst / Account Manager / Change Management / Hôtel Management / Financial Management / 
Asset Management / Corporate Roles / Manager de restauration à thème...

Commis de salle / Demi-Chef de rang / Runner / Polyvalent (room service / restaurant / bar / salle / petit déjeuner) hors Hôtel…

Commis de salle / Demi-Chef de rang / Assistant sommelier / Chef de rang / Barman / Barista / Mixologie / 
Polyvalent (room service / restaurant / bar / salle / petit déjeuner) hors hôtel…

Chef de rang / Assistant Maître d’hôtel / Assistant Directeur de restauration / Assistant Manager F&B / Développement commercial / Conseil 
Assistant Chef de projet / Sommellerie / Service support: RH –Revenue Management – Marketing / Communication / Développement...

Consulting / Développement / Guest Relation / Marketing & Ventes / Finance / F&B Manager / Event Manager / 
Négociant en vins & spiritueux / Business Developper / Revenue Management…

Commis en Pâtisserie et/ou Chocolaterie et/ou Boulangerie et/ou Confiserie et/ou Glacier / Demi-Chef de partie / Chef de partie

2ÈME ANNÉE Demi-Chef de partie / Chef de partie

Assistant de direction / Assistant Manager / Finances / Comptabilité / Réception / Conciergerie / Consultant junior / Commercial / 
Assistant Chef de projet / Agent de voyage / Coordinateur événementiel / F&B d’hôtel / Assistant Responsable Qualité / Opérationnel…


